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	PENYIMPANAN SAMPEL

 MAKANAN YANG DISAJIKAN

 

	
	No Dokumen

065/600/ RS/2014
	No Revisi

01
	Halaman

1/1

	SPO


	Tanggal  terbit

5 Januari 2014
	Ditetapkan

Direktur

Drg .ERNOVIANA,MKes





	Pengertian
	Serangkaian Kegiatan dalam melakukan pengambilan sampel makanan yang disajikan dalam rangka pelayanan gizi yang digunakan untuk mengetahui keamanan makanan yang disajikan


	Tujuan
	1. Tersedianya  sampel makanan yang disajikan dalam jumlah dan kualitas yang tetapt sesuai dengan kebutuhan
2. Untuk mengetahui kualitas makanan yang diolah


	Kebijakan
	1. Penyimpanan sampel  makanan yang disajikan guna untukmewaspadai terjadinya kejadian yang tak diinginkan

(Peraturan Direktur Nomor :189/27/Ply-2014 tentang kebijakan  Pelayan Gizi RSUD Solok )

2. Kebijakan Direktur RSUD Solok nomor 706/001/ TU-RS/ tahun 2014  tentang  Standar  Prosedur  Operasional  Rumah Sakit Umum Daerah Solok tahun 2014


	Prosedur
	1. Cuci tangan 
2. Siapkan peralatan yang bersih sebagai wadah untuk menyimpan sampel makanan yang akan disimpan

3. Ambil setiap menu yang telah diolah sebanyak ½  porsi atau minimal 1x 2 cm 
4. Masukkan kedalam  wadah tertutup,simpan pada suhu  4ºC - 10ºC selama  2 x 24 jam
5. Tempelkan kertas etiket di setiap kemasan yang berisi menu, tanggal pengambilan dan penyimpanan.
6. Masukkan kedalam refrigerator  yang telah disesuaikan suhunya.



	Unit Terkait
	Unit produksi dan distribusi


